DESCRIPCION

Esta especie se distingue por presentar su aleta dorsal escindida en forma de
V formando dos dorsales contiguas, la primera de ellas con radios espinosos y la
segunda con un radio espinoso y los demas blandos, y su anal es corta finalizando por
delante del nivel de la terminacion dorsal. Las pectorales se insertan a nivel posterior
del borde posterior del opérculo, ligeramente por debajo de la linea media.

Su dorso es de color gris azulado con estrias oscuras que acompafian las
series oblicuas de las escamas, su zona abdominal es blanquecina y sus aletas dorsales y
caudal gris oscuro siendo las pectorales, ventrales y anal de un color mas claro.

COMPOSICION NUTRITIVA

PARTE COMESTIBLE DEL PESCADO %
CONTENIDO PROTEICO %
CONTENIDO EN GRASA %
CALORIAS Kcal.

FORMAS DE PRESENTACION EN EL MERCADO

La forma mas habitual de presentacién es en filetes en estado fresco.




